
 

  



 

  ENTRADAS  
STARTERS 

 

 

 

Cecina de buey wagyu local con membrillo de calabaza y mandarina 

Cured and dry aged local Wagyu beef with pumpkin quince jelly and mandarin 

40 

 

Tartar de remolacha asada a la sal, manzana verde, uva de mar y yogur de oveja  

Salt roasted beetroot tartar with green apple, sea grapes and sheep yogurt  

23 

 

Verduras en escabeche, hummus de fava parada y boniato asado fermentado de col  

Pickled vegetables with fava hummus, roasted sweet potato and fermented cabbage  

23 

 

Crema de espárrago blanco, zamburiñas, yema de huevo,  

praliné salado de almendras y huevas en salazón 

White asparagus cream with scallops, egg yolk, salted almond praline and salted roes  

26 

 

Frito mallorquín de verduras de temporada, camaïot, huevo de corral y polvo de setas  

Mallorcan fried seasonal vegetables with camaïot, free-range egg and mushroom 

26 

 

Precios en euros/Prices in euros 

IVA incluido / VAT included 

Si requiere información sobre la presencia de algún alérgeno alimentario en el menú, pregunte a nuestro personal. 

Ask our staff for information regarding the presence of food allergens on the menu. 
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MARISCOS Y PESCADOS  
FISH & SEAFOOD 

 

Calamar a la bruta, carbonara de sobrasada ecológica y halófilas 

Raw squid, carbonara of organic sobrasada and halophytes  

32 

 

Lubina a la parrilla, navajas, bulbo de hinojo, salsa beurre blanc de 
vermout y naranja de Sóller  

Grilled sea bass, razor clams, fennel bulb, beurre blanc of vermouth and Sóller 
orange sauce  

32 

CARNES 
 MEATS 

 

Solomillo de simmental, salsa de foie y trufa, puré de alcachofas,  

patata confitada y setas de temporada 

Simmental sirloin steak, foie gras and truffle sauce, artichoke puree,confit potato and seasonal mushrooms  

35 

Paletilla de cabrito lechal lacada con especias, muselina de ajos y endivias  

Spiced lacquered kid shoulder with garlic mousseline and endives  

36 

Porc negre, puré de manzana, habitas, escabeche de zanahoria y naranja  

Porc negre with apple puree, broad beans, carrot and orange marinade  

32 

 



 

 


