
MENÚ DE PASCUA
EASTER MENU

I
ANCHOA DE SANTOÑA 000, MANTEQUILLA DE OVEJA AHUMADA

 Y TOSTA DE CROISSANT

SANTOÑA ANCHOVY 000, SMOKED SHEEP BUTTER
AND CROISSANT TOAST

II
MENESTRA DE HABAS TIERNAS, GUISANTES, PATATÓ DE SA POBLA, 

VELOUTÉ DE LECHE DE CABRA Y HIERBABUENA

TENDER BROAD BEANS, PEAS, SA POBLA POTATO, 
GOAT MILK VELOUTÉ AND MINT

V
TORRIJA DE BRIOCHE CON HELADO DE HABA TONKA

BRIOCHE FRENCH TOAST WITH TONKA BEAN ICE CREAM

III
PARGO ASADO, ACELGAS Y ESPINACAS A LA MALLORQUINA, 

PAN CUIT DE GAMBA ROJA Y SU TARTAR

ROASTED RED SNAPPER, SWISS CHARD AND SPINACH IN THE MALLORCAN STYLE, 
PRAWN “PAN CUIT” AND ITS TARTARE

IV
COCHINILLO DESHUESADO, MUSELINA DE PATATA, 

CHUTNEY DE HIGOS Y PERAS A LA PIMIENTA

DEBONED SUCKLING PIG, POTATO MOUSSELINE, 
FIG CHUTNEY AND PEPPERED PEARS

OPCIONAL | OPTIONAL

RESERVAS | RESERVATIONS 
INFO@SONNET.ES

4 PASOS | COURSES -  75€ PP
5 PASOS | COURSES - 100€ PP

BEBIDAS NO INCLUIDAS | DRINKS NOT INCLUDED


